Stante se soucasti sité Giovanni
a pozdvihnéte nabidku svého podniku.

www.giovanni.cu

SKVELA PIZZA - KAVA - BURGERY
STEAKY « HOTDOGY A MNOHO DALSIHO

©

Pfijedeme a pfedvedeme Vybavime provozovnu, Pravidelné zasobujeme, Servirujete
Vam nase vyrobky zaskolime personal jsme v kontaktu a vydélavate

KONET GASTRO s.r.o0., Albrechtice 78, 563 01 Lanskroun, tel.: +420 777 222 157, e-mail: info@pizzagiovanni.cz



7 MARGARITA 7 SYROVA HAWAII KUKURICOVA
tomato, tomato, syr, syr s modrou plisni, tomato, syr, ananas, tomato, syr, kukufice,
mozzarella (1, 7) mozzarella, gran biraghi, Sunkovy saldam (1,7) Sunkovy salam (1, 7)
bila omacka (1, 6,7)

KLOBASOVA MARTINO MARINA
S KUKUﬁlCl’ tomato, syr, cheddar, polomékky salam,  tomato, syr, ancovicky,
et on e el slanina, cibule, paprika, kukufice, rajCata, capari, Cerné olivy,
S ' rajcata, Cerné olivy, artyCoky, sudend rajCata
kukurice (1, 7,10) Eesnek (1, 7)

TUNAKOVA ? SLANINOVA ! MEXICANA { PIKANTNI
tomato, syr, tunak, tomato, syr, slanina, tomato, syr, cheddar, chorizo, tomato, syr, polomékky
cibule, ¢erné olivy (1, 4, 7) cibule, chilli (1,7) cibule, feferonky, kukufice (1, 7) salam, cibule, feferonky,

berani roh (1,7)



GIOVANNI PIZZA

? PAPRIKAC SALAMOVA CHORIZO GIOVANNI
tomato, syr, cheddar, tomato, syr, slanina, tomato, syr, tomato, syr, cibule, zelené
paprikovy salam, cibule, poloméekky salam, chorizo (1,7) olivy, hovézi Sunka, zampiony,
paprika, Cesnek, chilli (1, 7) Sunkovy salam, klobasa (1, 7) bild omacka (1, 6,7)

ZAMPIONOVA SPENATOVA KLASIK AL PACINO

tomato, syr, Zampiony, S KUﬁECl’M MASEM tomato, syr, tomato, syr, cheddar, cibule
Sunkovy saldam (1, 7) bils omazka, syr cpena T et Sunkovy salam (1, 7) saldam pepp%rc’);;h Zampiony

Cesnek, Sunkovy salam (1, 6, 7)

FELICITA OLIVOVA 7 VEGETARIANA @ PEPERONCINO
tomato, syr, polomékky salam, tomato, syr, Sunkovy salam, tomato, syr, raj¢ata, tomato, syr, saldm
slanina, cibule (1, 7) Cerné a zelené olivy, rajcata (1, 7) kukurice, paprika (1, 7) pepperoni, chilli (1,7)

ZAMPIONOVA ? SPENATOVA vecan CIBULOVY PIZZA
3 KUKUﬁlCl’ rostlinnd omacka, violife KOLAé

L. P s pfichuti goudy, . . , )
t t ki lam, ) Ny e
omato, syr, Sunkovy saldam B o Ch kel Spenat co=nertiRe| bild omacka, syr, cheddar, cibule,

zampiony, kukufice (1,7) slanina, ¢esnek (1,6, 7)
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oy MASA

SOUS-VIDE

EST.2010

200 g
baleni 5 ks

STEAK Z VEPROVE

KRKOVICE SOUS VIDE

veprova krkovice, sul,
pepf barevny drceny,
smés koreni

450 g
baleni 3 ks

VEPROVA ZEBRA
PLOCHA SOUS VIDE

veprova zebra s kosti,
sul, smés koreni

Sous-vide (z francouzstiny, v pfekladu znamena ,ve vakuu®)
je kucharska metoda, pfi niz se potraviny pfipravuji

ve vzduchotésném umélohmotném obalu ve vodni [azni

s fizenou teplotou. Takto vakuované se potraviny

(maso, ryby, zelenina nebo ovoce) posiruji po rizné dlouhou dobu.
VétSinou jde o nékolik hodin — nékdy az 72 — pfi pfesné vypocitané
teploté, ktera je nizsi nez bod varu. Nej¢astéji pfi teploté v rozmezi
55-60 °C. Zdmérem je zachovat pfirozenou chut, Stavu a texturu
kvalitni potraviny pfi stejnomérném ohfivani v presne teplotné
kontrolované vodni lazni.

Kvalitu surovin od nasich dodavatell si
peclivé hlidame. Kontrolujeme kazdy kousek
masa, které nam projde pod rukama.
Chceme Vam dodat tu nejvyssi kvalitu.

baleni 5 ks

STEAK Z KURECIHO

PRSA SOUS VIDE

kufeci prsa, sul,
mlety pepf

4509

KURECI NUGETKY
SOUS VIDE

kufeci prsa, sul, pepr,
smés kofeni a bylinek, olej

42049
baleni 4 ks

KURECI KRIDLA SOUS VIDE

kufeci kfidla, sul, smés kofeni



PREDSMAZENA
P 170 g
J | D L Q baleni 10 ks
VEPROVY RIZEK
Oblibené pochoutky veprova kotleta, strouhanka,

. kouset! vejce, hladka mouka,
musite vyzkouset! olej, sdl, pepf

140 g
baleni 10 ks

SYR 48% GOUDA

gouda 48 %, strouhanka,
vejce, hladka mouka, olej

20 ks

BRAMBORACKY

brambory, hladkd mouka,
vejce, smés koreni

1 kg
KURECI STRIPSY

bramborovy Skrob, kukuri¢ny
Skrob, kukufiéna mouka, sul,
smeés bylinek, smés koreni, olej

1,5 kg
GIOVANNI
KOULE

hladkd mouka, voda,
kvasnice, sul,
rostlinny olej

Priprava kouli na sladko

PIné mrazené koule fritujeme (Ize pfipravit i v pizza peci),
nasledné obalime v cukru moucka, prelijeme horkym ovocem
(toping) dame Slehacku, popfipadé zmrzlinu a servirujeme

Priprava kouli na slano
PIné mrazené koule fritujeme (Ize pfipravit i v pizza peci),
nasledné prelijeme kteroukolivomackou a posypeme syrem.



Ay BURGERY

) A HOTDOG

80 g
baleni12 ks

BRIOSKA

BiLY
A CERNY
SEZAM

Pizza bulka ¢i brioska

vhodna jako priloha 1309
ke véem masum, baleni 2 ks
burgerim atd... PIZZA BULKA

hladka mouka,

voda, kvasnice, sul,
rostlinny olej,

sezamové seminko, vejce

150 g
baleni 10 ks

HOVEZI BURGER
98% hovéziho masa, sul,

pepf mlety,
smés koreni, voda




HOT DOG

1Mo g

baleni 12 ks @

HOT DOG DO MINUTY
KOMPLET HOUONO

& KABANOS
© KLASIK
& VEGGIE

10x100g
karton 4 baleni

KLASIK

MASLOVA

10x120g
karton 4 baleni

CERTOVSKA

KLOBASA

BiLY A CERNY
SEZAM

80 g
baleni 12 ks

HOT DOG
ZEMLE

10x120g
karton 4 baleni

STYRSKA
KLOBASA




TORTILLA
A QUESADILLA

Tortilla sloZeni:

mouka psenicnad, voda,

2109 olej palmovy, cukr, stl
baleni 20 ks

ALEJANDRO

Tortilla, slanina,
cheddar, syr, cibule,
kukurice, BBQ omacka
1,7

210 g
baleni 20 ks

MEXICANA

tortilla, cheddar, syr,
chorizo, cibule,
feferonky, kukurice,
BBQ omacka

1,7

170 g
baleni 20 ks

KURECI

tortilla,

maso kureci,
cheddar, syr,
BBQ omacka
1,7

170 g

200 g ba’Ieni 20 k’s
baleni 20 ks SYROVA
SYROVA SE SUNKOVYM SALAMEM
tortilla, syr, tortilla, cheddar, syr, Sunkovy salam, kecup
cheddar, kec¢up 1,7

1,7



y 4
ZAPE KAN KY Zapékanky a langoSe jsou ihned po vyrobeni Sokové zmrazeny.
Diky tomu si po rozpeceni zachovaji stale vynikajici chut
2 I I Ncog a stoprocentni kvalitu jednotlivych ingredienci.

1759 Korpus slozeni:
balenl’f ks mouka psenicna, olej,
MEXICAN kvasnice, sUl, voda, wiener note
KofoUS, TOMNEITD), Sir, |
saldam pepperoni,
cheddar, cibule,

feferonky,
kukufice 1759
1,7 baleni 3 ks
MASAK

kufeci maso, syr,

Spenat, Cesnek,
bild omacka
1,6,7

baleni 3 ks
OSTRAK

korpus, tomato,
salam pepperoni,
syr, drcené chilli

1,7
1759
1759 baleni 3 ks
baleni 3 ks p 4 A
2 SUNKACEK
CIBULAK ~ korpus, Cesnek,
korpus, bila 3 Sunkovy salam,
omacka, cibule, % syr, keCup
slanina, syr 1,7
1,6,7

175 g
baleni 3 ks
SYRAK
korpus, syr,

cheddar, kecup

1,7

5209
33cm

PIZZA LANGOS

stara dobra klasika:

nadychany langos s c¢esnekem, keCupem a syrem...

korpus (mouka pseni¢na, olej, kvasnice, sdl, voda, wiener note),
kec€up, syr, cesnek

1,7




PRILOHY
A OMACKY LambWestonaa. -

SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

JEDNICKA

NA AMERICKEM TRHU!

Nabidnéte vasim zakaznikam, [ karton10kg

diky rozmanitym pfiloham ;

chutové vyvazené pokrmy. 25kg e
baleni 4 ks

.................... o STEAKOVE
n T HRANOLKY

2,5 kg
baleni 4 ks

AMERICKE
BRAMBORY

2,5 kg
baleni 4 ks

HRANOLKY STEALTH
6 mm BEZ SLUPKY

1kg
baleni 6 kg

CIBULOVE
KROUZKY

cibule, pseni¢na mouka,
strouhanka, slunec¢nicovy olej,
cukr, ryzova mouka, sul

500 g
SMAZENA

CIBULKA

Vyborny doplnék
k obohaceni pokrmd,

Hot DogU,
burgert atd...



Yy 4 vy
TEPLE A STUDENE
OMACKY
Namocte si Stavnaté maso ¢i kifupavé
prilohy do nasich studenych omacek.

850 ml /846 g 850 mI/880¢g 850 ml/816 g 856 Ml /950 g 856 Ml /950 g
TATARSKA HORCICE MAJONEZA KECUP BBQ
OMACKA OMACKA

Vyborné omacky

pro zavérecnou
Upravu zZeber, kfidel,
steakl, Hot Dogu atd..

1000 ml 850 ml /695 g
EPLE OMACKA MEI?OVVI'\
OMAEKY SAMBAL OMACKA
NA ZEBRA S KOUREM

100 ml - N
MRAZENA o MRAZENA
SVESTKOVA OMACKA OMACKA

voda, cibule, zeleny pepf¥, kofeni,

voda, povidla, ¢ervené vino,
bramborovy Skrob, rostlinny olej

kofeni, bramborovy Skrob



24N\, OBALOVY
i) MATERIAL

& ) VYBAVENI

VsSe pro rychlou pripravu

a prakticky vydej Vasich pokrmu PIZZA PEC

Pizza pec znacky Red Fox

v celonerezovém provedeni
s ¢asovacem a Samotovymi
deskami.

KRABICE NA PIZZU

Klasickd papirova krabice
na pizzu s nasim logem.

SERVIROVACI 3 aiRe
KRABICKA -

KULATA LOPATA
NA PIZZU

Kulata lopata na pizzu
pro snadné&jsi manipulaci
pfi rozpékani. Vyrobena
ze dfeva a hliniku.

Délka 51 cm,

KERAMICKE prameér 203 mm.
-~ H
TALIRE e L
RADELKO
NA PIZZU (pizza kolecko) s hladkym UCTENKY
Keramicke talife nerezovym ostfim
na servirovani pizzy. a plastovou rukojeti
pro pohodlné krajeni pizzy.
PAPIROVE %
TALIRE

A

Praktické papirové
talife na pizzu
na jedno pouziti.

@

PLECH
NA LANGOSE




~ KAVA,
__ KAVOVARY
~ APRISLUSENSTVI

V nasi nabidce také naleznete kavu

z rodinné prazirny Nordbeans.

Kava Nordbeans pochazi od Spiékovych péstitell

a producentul. Nordbeans je praZirna vybérové kavy
S e inspirovana ¢eskymi horami a severskou pfirodou.
_ - Ochutnejte ji a zamilujete se od prvniho dousku.

1000 g 1000 g
ZRNKOVA ZRNKOVA
KAVA KAVA
BRAZILIE HONDURAS

100% zrnkova kava arabica

Kavovary ¢&i pressovaée nabizime nasim klientim

s moznosti jednorazového nebo splatkového nakupu.
Vhodné pro provozovny i kancelare.

Zajistujeme servis nasich stroju, po dobu

reklamace zapujéime nahradni stroj.

SALKY
= 9

NA KAVU o

Salky na kdvu o objemu

65,120 nebo 280 ml. @

‘ Prodej je mozny @
_J . = é‘! )

po 6 kusech.
Véetné podsalky.

5
250 ks 50 ks
CUKR DO KAVY KELIMKY
jednotlivé baleny cukr NA KAVU
v saccich, na vybér
bily nebo tftinovy A VICKA

100 ks




OBLECENI
&G CIOVANNI

CERNA KSILTOVKA

Cerna ¢epice s ksiltem
a vysSitym logem vpredu.

PANSKE
TRICKO

Cerné panské tricko
s kratkym rukavem
a kulatym vystfihem.
Malé logo vpredu.

DAMSKE TRICKO
Cerné damské tricko

s kratkym rukavem

a vystfihem do V.

Malé logo vpredu

a velké na zadech.

MIKINA
S KAPUCI

Na zip,
malé logo vpredu
a velké na zadech.

MIKINA

- BEZ KAPUCE

Napis na rukavu.

ZASTERA
Tmava nebo modra , s o .
zastéra z dzinoviny Budte stylovi s nasimi doplnky

s vysSivkou.



Prejeme VAm dobrou chut
a tésSime se na pfijemnou
spolupraci!

v KVALITNI SUROVINY

Pouzivame prevazné lokalni
suroviny od provéfenych dodavatelu.

v RYCHLOST PRIPRAVY

Veskeré nase produkty pfipravite

k servirovani béhem nékolika minut
a Vas Cas tak mUzete efektivné
vyuzit k dalsi ¢innosti.

v ZARUCENY EFEKT

PFi dodrzeni spravného postupu
garantujeme, ze vysledny efekt
bude pokazdé dokonaly.

v SPOKOJENY ZAKAZNIK
I PROVOZOVATEL

Diky nadim produktim budete
spokojeni Vy i Vasi zakaznici.

PlZZ 1 PRO
MALOOBCHOD



Nase firma se zabyva vyrobou kvalitnich
mrazenych, ruéné vyrabénych pizz, steakovych
mas a hotovych jidel. Nase feSeni je vhodné
pro restaurace, bary, casina, hospody, ¢erpaci
stanice, bufety a dalsi gastro provozy.

NABIDNETE I VY
VE SVEM PODNIKU
KVALITNI JiDLO

Rychla a jednoducha priprava
Setfi Vas Cas
Zvysuje Vas zisk

L L«

Za kterym se budou zakaznici vracet

ZAJISTIME PRO VAS
KOMPLETNI SERVIS

Pizzy a pece
Grilovani a BBQ
Prilohy

C S L«

Kava a kavovary

Nechte €o-na nas!

KONET GASTRO s.r.o., Albrechtice 78, 563 O1 Lanskroun
tel.: +420 777 222 157, e-mail: info@pizzagiovanni.cz

www.giovanni.cu
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